
 

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

 

Handkäs´Salat mit Bauernbrot und Butter 

Frisch angemacht mit knackigen Äpfeln und roten Zwiebeln, dazu servieren wir 

knuspriges Bauernbrot 
AG 9,99 

 

Sommersalat mit Zitronenhähnchen  

Knackiger Sommersalat mit unserem Hausdressing und knusprigem 

Zitronenhähnchenfilet 
AC 14,99 

 

Ceasar Salat mit Parmesan & Croutons / gegrillten Cajun Garnelen  

Herzhafter Romanasalat in unserem Parmesan-dressing CDZ10,99 /16,99
 

 

10 Mühlen Salat mit Avocado, Champignons, Sprossen & gekochtem Ei  

Unser Klassiker, marktfrische Blattsalate und unser Hausdressing C11,00 

 

Karibischer Salat mit Ananas, Mango, Limone, Artischocken, roten 

Zwiebeln und Amarant / gebratenen Garnelen 

Vegan - Fruchtig scharfer Salat mit Limettendrrssing12,99 / c18,99 

 

 

 

 

 

 

 

MINZ ME UP” ZUCCHINISUPPE  

vegan, Kalte Sommersuppe mit Kokosmilch & Möhrenkraut-Minzpesto Z 6,99
  

     

Gazpacho Andalouse  

Vegan, kalte würzig fruchtige Suppe mit herzhafter Paprika, Tomaten, Gurken, Knoblauch 

und Croutons AZ 6,99 

 

 

 

Gnocchi mit Zitrus Pesto  

Vegan, leckere Gnocchi mit erfrischendem Zitruspesto, Mandeln und Cocktailtomaten AZ 

12,99 

 

Udon Nudeln mit Chili, Soja & Brokkoli 15,99  

Vegan, dicke Weizennudeln mit leichtscharfer Sojasoße und knackigem Gemüse AFK15,99 

 

 

 

Salat Nizza mit grünen Bohnen, Kartoffeln, 

Tomaten, Kapern, Oliven, Ei  

Der französische Klassiker knackicke Salate mit Dijonsenf-Vinaigrette C 12,99 

https://de.wikipedia.org/wiki/Kaper
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Gutsherrentopf mit Spätzlen und Salat  

gebratene Schweinemedallions mit Champignonrahmsoße und Butterspätzle ACG 

23,99 

 

Hähnchenbrust mit Pfirsichen, Knoblauch und Rosmarin, Bandnudeln und Salat  

Landhähnchen in würzig, fruchtiger Marinade auf Nudeln mit Basilikum und 

Tomaten ACGZ 21,99 

 

Gegrillter Orangenlachs auf indianischem Reissalat  

Saftiges Lachssteak mit Orangenbutter und indianischem Reissalat DG 23,99 

 

 

 

 

Schnitzel Wiener Art mit Pommes und Salat  

Goldbraun gebratenes mit Zitrone & knusprigen heißen Pommes Frites AC 17,99 

 

Schnitzel mit Jägersauce mit Pommes und Salat  

der Klassiker mit frischer Champignonrahmsoße ACG 18,99 

 

Schnitzel mit Chefsoße mit Pommes und Salat  

Unser Liebling mit einer scharfen Zwiebelrahmsoße ACG 18,99 

 

 

 

 

 

 

Argent. Angus Rumpsteak 200 Gramm mit Kräuterbutter / Pfeffersoße, 

Kroketten & Salat  

saftig-zartes Angus Steak mit knusprigen Kroketten und unserer 

hausgemachten Kräuterbutter / oder Pfeffersoße ACG 
27,99 

 

Lieblingsgerichte unserer Gäste 

300 gr. Argent. Angus Rip-Eye mit Chimi-Churi Ofenkartoffel & Salat  

Zart Rosa gebratenes saftiges Rip-Eye mit unserer hausgemachten Kräuterpesto 

30,99 
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Pasta mit Tomatensoße A, C 7,00 

Kleines Kinderschnitzel mit Pommes CG 7,99  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Buttermilch - Limonen Mousse mit Aprikosenragout und Beeren  

erfrischendes Mousse mit einem fruchtigen Ragout von der Aprikose CG 8,99 

 

Halbgefrorenes von Mango - Chili mit Ananas Battita de Coco Ragout  

gefrorenes von Mango & Kokosnuss mit einem erfrischenden Ananas Ragout  

CG 9,99 

 

Trilogie von Creme Brulée, Zitrone, Orange und Verbene  

Der Klassiker erfrischend mit Zitrus-Variationen CG 
9,99 

 

 

 

 

 

Für unsere kleinen Gäste 

Zum Abschluss was Süßes 
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Liebe Gäste, 

 

wir sind verpflichtet, unsere Speisen und Getränke zu 

kennzeichnen, sofern sie mit Zusatzstoffen oder Allergenen 

versetzt sind. 

 

Zur besseren Unterscheidung haben wir die Zusatzstoffe mit 

einer Zahl und die Allergene mit einem Buchstaben versehen. 

 

Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob Sie von einer Lebensmittel -

allergie betroffen sind oder Bedenken haben,  

damit wir Sie rechtzeitig beraten und entsprechend angepasste  

Speisen- und Getränkeangebote 

unterbreiten können. 

 

 

01 Mit Farbstoff 

02 Mit Konservierungsstoff 

(konserviert) 

03 Mit Antioxidationsmittel 

04Mit Geschmacksverstärker 

05 Geschwefelt 

06 Geschwärzt 

07 Gewachst 

08 Mit Phosphat 

09 Mit Süßungsmittel(n), 

10 enthält Phenyalaninquelle 

11 Koffeinhaltig 

12 Chininhaltig 

13 Mit Taurin 

14 Mit Säuerungsmitteln 

a. Glutenhaltiges Getreide 

b. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

c. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

d. Fische und daraus gewonnene                     

Erzeugnisse 

e. Erdnüsse und daraus gewonnene             

Erzeugnisse 

f. Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse 

g. Milch/ Butter  und daraus gewonnene                     

Erzeugnisse 

h. Schalenfrüchte 

i. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

j. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

k. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

l. Schwefeldioxid und Sulfite 

m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

n. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Z. Knoblauch  
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Snack Karte von17:00 Uhr bis zum Schluss 

 

 

10 Mühlen - Home Made Currywurst mit Baguette A 2 9
10,99 

 

Bauernbrot mit Avocado, Lachs und Spiegelei acd
11,00 

 

Gebackene Garnelen mit Knoblauch und Baguette ad
14,99 

 

Wurstsalat mit Bauernbrot Aj10,99 

 

Pinsa Hawaii AG29
14,99 

 

Pinsa Handkäs´mit Zwiebeln AG
14,99 

 

Flammkuchen klassisch mit Speck und Zwiebeln AG
11,00 

 

Flammkuchen Feige Ziege AG
12,99 

 

Flammkuchen mit Handkäs´ und Äpfeln AG
12,99 

 

Flammkuchen großer Grieche mit Feta, Peperoni, Zwiebeln, Oliven, 

Tomaten und Knoblauch AGZ
12,99 

 

Flammkuchen mit Camembert, Birne und Preiselbeeren AG
12,99 

 

Flammkuchen mit Rucola, Serano, Parmesan und Tomaten AG 13,99 
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Liebe Gäste, da wir nur mit frischen, regionalen, saisonalen Produkten 

arbeiten, möchten wir auch gerne sagen woher wir unsere Lebensmittel 

bekommen. 

 

Unser Fleisch, Wurst und Geflügel bekommen wir, bis auf das Rumpsteak 

und Rib-Eye, ausschließlich von der Metzgerei See. 

 

Getränke von Steffen Müller 

 

Eier und Kartoffeln vom Gartenbedarf Schneider 

 

Erdbeeren vom Bauern Müller 

 

Salate, Obst und Gemüse vom Gemüse Weber aus Hanau 

 

Eis von der Firma Schöller 

 

Kaffee von der Firma Gorilla aus Hanau 

 

Molkerei, Fisch und Trockenprodukte von der Metro 

 

Weine aus der Wine Bank 

 

Spirituosen von der Brennerei Heinrichs 

 

 


